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2 RÄTTERS / 3 RÄTTERS ................ 320/420:-
Kombinera en huvudrätt med antingen en förrätt eller efterrätt, eller varför inte en av varje!

ERBJUDANDE

FÖRRÄTT

HUVUDRÄTT

DESSERT

CARPACCIO  
Tunnskivad oxfilé med riven pepparrot, syrad gurka, krispigt rågbröd, kallpressad rapsolja, 
torkad äggula och örter.
Passande öl - Saison

S.O.S 
Tre sorters sill med klassiska tillbehör: smör, kokt potatis och skånska ostar.
Passande öl - Lager + Snaps

RÖDBETA (VEGANSK)
Ugnsbakade rödbetsskivor med pepparrotskräm, rostade hasselnötter och färsk gräslök.
Passande öl - Veteöl el. Torr Cider

KÖTTBULLAR 
Kalvköttbullar serveras med potatispuré, inlagd pressgurka, gräddsås samt rårörda lingon.
Passande öl - Bock/Dubbelbock el. Belgisk Strong Dark Ale

TORSKRYGG  
Serveras med krämig potatispuré, brynt smör med kapris och dill, picklad fänkål, sparris, citron.
Passande öl - Lambic-Gueuze el. Belgisk Strong Ale + Snaps

ROTSELLERI (VEGANSK)
Långbakad rotselleri med brynt hasselnötssmör, bakad purjolök, persiljeskum och syltad lök.
Passande dryck - Torr Cider

KÄLLARENS HEMGJORDA GLASS
Säsongens smak från vårt kök. Fråga oss om dagens sort!
Passande dryck: Mjöd, Fruktig Cognac el. Söt Stout

RABARBER & MANDEL
Bakad rabarber med rostad mandelcrunch och len vaniljkokoskräm.
Passande dryck: Mjöd, Fruktig Single Malt el. Barley Wine 
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OST MED HEMGJORD PÄRONMARMELAD & FRÖKNÄCKE
1 sort – 50:- / 3 sorters ost – 139:- 
Passande öl: Lambic

DIRTY FRIES ........................................................... 89:-
Krispiga pommes frites toppade med rökt sidfläsk, smält 
prästost, picklad silverlök och färsk gräslök. 
Passande öl: IPA,DIPA,TIPA

KÄLLARMÄSTARENS FAVORITER ..................... 249:-
Nocellara Oliver, ost, rökt fläskrilette, hemgjord 
päronmarmelad och fröknäcke. 
Passande öl: Saison

NOCELLARA OLIVER ............................................ 69:-

Allergisk? Fråga oss så hjälper vi dig att anpassa din meny! 

FÖRSTA TUGGAN

MARCONAMANDLAR ............................................. 69:-

FOCACCIA MED OLIVOLJA ................................... 55:-
Passande öl: Belgisk Ale

KORVPLATTA ......................................................... 199:-
Tre utvalda hantverkskorvar från Grönby Chark, serveras 
med grovkornig senap.
Passande öl: Lager/Veteöl
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CARPACCIO .......................................................... 159:-
Tunnskivad oxfilé med riven pepparrot, syrad gurka, krispigt 
rågbröd, kallpressad rapsolja, torkad äggula och örter. 
Passande öl - Saison

RÅRAKA ................................................................ 239:-
Frasiga minirårakor toppade med Kalixlöjrom, rödlök, 
dill och lätt pepparrotsgräddfil. 
Passande öl - Geuze-Lambic + Snaps 

S.O.S ...................................................................... 129:-
Tre sorters sill med klassiska tillbehör: smör, kokt potatis 
och svenska ostar. 
Passande öl - Lager + Snaps

TOAST SKAGEN ........................... Liten 139/Stor 239:-
Svensk klassiker med handskalade räkor, rödlök, majonnäs 
och rom på smörstekt bröd. 
Passande öl - Veteöl/ Saison el. Lambic-Geuze + Snaps 

RILETTE ............................................................... 199:-
Långkokt och lätt rökt fläskrilette med calvados, picklade 
päron, dijonkräm och rostad brioche. 
Passande öl - Porter/ Stout el. Fruktig Single Malt 

RÖDBETA (VEGANSK) ......................................... 149:-
Ugnsbakade rödbetsskivor med pepparrotskräm, rostade 
hasselnötter och färsk gräslök. 
Passande öl - Veteöl el. Torr Cider 

Allergisk? Fråga oss så hjälper vi dig att anpassa din meny! 

FÖRRÄTTER
(Perfekta att dela eller njuta av som förrätt.) 



JÄGERSCHNITZEL ............................................... 259:-
Fläskschnitzel med brynt kantarellsky, rostad färskpotatis och 
syrad sommarkål. Toppas med friterad persilja och citron. 
Passande öl - Belgisk Maltig Ale el. Rököl + Snaps

STEAK SANDWICH .............................................. 269:-
Flankstek på rostad surdegsbröd med dijonkräm, sallad, 
chimichurri och confiterad tomat. 
Passande öl - Fruktig Syrlig Öl el. IPA/DIPA/TIPA

TORSKRYGG ......................................................... 239:-
Serveras med krämig potatispuré, brynt smör med kapris och 
dill, picklad fänkål, sparris och citron. 
Passande öl - Lambic-Gueze el. Belgisk Strong Ale + Snaps

KÖTTBULLAR ...................................................... 249:-
Kalvköttbullar serveras med potatispuré, inlagd pressgurka, 
gräddsås samt rårörda lingon.
Passande öl - Bock/Dubbelbock el. Belgisk Strong Dark Ale 

ROTSELLERI (VEGANSK) ................................... 259:-
Långbakad rotselleri med brynt hasselnötssmör, bakad 
purjolök, persiljeskum och syltad lök. 
Passande dryck - Torr Cider

HUVUDRÄTTER
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Allergisk? Fråga oss så hjälper vi dig att anpassa din meny! 



CLUBSANDWICH .................................................. 279:-
Vår tolkning av en klassisk clubsandwich – saftig Bjärekyckling, 
krispigt bacon, rökt chilimajonnäs, tomat, picklad lök och sallad, 
serveras med nyfriterade pommes frites. 
Passande öl - Fruktig IPA/DIPA/TIPA

ÄGGAKAKA ........................................................... 249:-
Klassisk skånsk äggakaka med rökt sidfläsk, körvelkräm, rårörda 
lingon och smörstekt lök. 
Passande öl - Rauchbier el. Fruktig Syrlig Ale

MUSSLOR PÅ SKÅNSKT VIS ............................... 259:-
Blåmusslor kokta i vitt vin med schalottenlök, dill, grädde och 
en skvätt akvavit. Serveras med knaprig potatis och vispad citronaioli. 
Passande öl - Lambic-Gueuze el. Saison + Snaps 

HUVUDRÄTTER
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Allergisk? Fråga oss så hjälper vi dig att anpassa din meny! 



CHOKLADPANNACOTTA ..................................... 119:-
Chokladpannacotta med myltade hallon, vit chokladkräm och 
pistage-marängsmul. 
Passande öl - Mjöd, Aromatisk Rhum el. Syrlig Ale

KÄLLARENS HEMGJORDA GLASS ..................... 109:-
Säsongens smak från vårt kök. Fråga oss om dagens sort! 
Passande öl - Mjöd, Fruktig Cognac eller Söt Stout

RABARBER & MANDEL (VEGANSK) .................. 109:-
Bakad rabarber med rostad mandelcrunch och len vaniljkokoskräm. 
Passande öl - Mjöd, Fruktig Single Malt el. Barley Wine

BASKISK CHEESECAKE ....................................... 119:-
Mörkgräddad cheesecake serveras med frisk lemoncurd. 
Passande öl - Mjöd, Torr Cider el. Aromatisk Rhum

CRÈME BRÛLÉE ................................................... 109:-
Len vaniljkräm med knäckig yta och myltade bär. 
Passande öl - Mjöd, Rökt Single Malt el. IMP-Stout

DESSERTER
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Allergisk? Fråga oss så hjälper vi dig att anpassa din meny! 


