
Приветственный напиток

Закуски

Воздушный лист из риса басмати / рисовый крем – салат из морских трав

Современная савойская тарталетка

Копченая устрица TARBOURIECH с икрой

Тёплый бульон с настоем лука и трюфелей

Роскофский краб

Современный майонез с тимутским перцем - золотая икра

Клешни на креме из красной чечевицы с карри

Дикие травы и полевой салат

Цветок разноцветной свеклы

Запечённый в соляной корке, слоёная бриошь,

жареный фуа-гра с хреном

Квинтэссенция черного трюфеля

MENU RESTAURANT SYLVESTRE
COURCHEVEL КУРШЕВЕЛЬ 2024/2025

«ВСЕЛЕННАЯ — НИЧТО БЕЗ ЖИЗНИ,
А ВСЁ ЖИВОЕ ПИТАЕТСЯ»

BS



Голубой омар с наших берегов
Жареный на «BBQ»

Корсиканские мандарины / куркума-ваниль
Домашние маринованные перцы, приготовленные летом 2023 года

Утка из Шаллана, глазированная лавандовым медом
Радиккио, сладко-кислый фуа-гра

Джелато
Водка - перчёная икра
В духе «Тру Норман»

Горячий сыр
Выращенный в открытом грунте эндивий
Сыр Блю де Терминьон – вишнёвый джем

Сладкие наслаждения
Лимон с морскими водорослями – сорбет каламанси 

оливковое масло из долины Бо
Горький шоколад Гран Крю с огня – лакрица

Гурманские лакомства и пирожные

495 €


