
LUNDABRYGGERIETS ÖLKÄLLARE

LUNDSOLKALLARE.SE

MENY



OST MED HEMGJORD PÄRONMARMELAD & FRÖKNÄCKE
1 sort – 50:- / 3 sorters ost – 139:- 
Passande öl: Lambic

NOCELLARA OLIVER ............................................ 69:-

FÖRSTA TUGGAN

MARCONAMANDLAR ............................................. 69:-

KORVPLATTA ......................................................... 199:-
Tre utvalda hantverkskorvar från Grönby Chark, serveras 
med grovkornig senap.
Passande öl: Lager/Veteöl

LUNDSOLKALLARE.SE

Allergisk? Fråga oss så hjälper vi dig att anpassa din meny! 

 Ursprung på köttet? Fråga gärna personalen.



TARTAR PÅ SVAMP OCH ROTSELLERI .................. 139:-
Hackad svamp och rotselleri, toppad med torkat rågbröd, lingon 
och enbärsolja.
Passande öl - Maltig el Mörk Ale

ANKBRÖST .................................................................. 159:-
Tunna skivor av rökt ankbröst med rödbetskräm och havtornsgelé,
toppas med krispig grönkål och friterad lök.
Passande öl - Fruktig IPA, Porter/Stout/Belgisk Mörk Ale + Lättkryddat snaps

S.O.S ........................................................................... 135:-
Matjessill med dillmajonnäs, Västerbottensostkräm på rågcrisp 
och smörad brioche med brynt smörpulver.
Passande öl - Lager + Snaps

TOAST SKAGEN ................................. Liten 139/Stor 239:-
Svensk klassiker med handskalade räkor, rödlök, majonnäs 
och rom på smörstekt bröd.
Passande öl - Veteöl/Saison el Lambic-Gueuze + snaps

RÅBIFF PÅ KALV ................................ Liten 159/Stor 249:-
Tryffelmajonnäs, picklad svamp, vaktelägg och friterad kapris.
Passande öl - Dubbelbock, Stout el sherry fatlagrad whisky

FÖRRÄTT
Perfekta att dela eller avnjuta som förrätt.

LUNDSOLKALLARE.SE

Allergisk? Fråga oss så hjälper vi dig att anpassa din meny! 

 Ursprung på köttet? Fråga gärna personalen.



CONFITERAT ANKLÅR ............................................... 295:-
Potatispuré, karamelliserad rödkål, picklade tranbär och brynt smörsky.
Passande öl - Saison el Mörk Belgisk Ale

OXKIND ........................................................................ 315:-
Långbakad oxkind från Dalsjöfors med potatismousseline, smörstekt 
svamp och friterad lök. Serveras med rödvinsås och färska örter.
Passande öl - Porter El Mörk Ale

FLÄSKSCHNITZEL ...................................................... 279:-
Pankopanerad fläskschnitzel med potatissallad, rårörda lingon, 
Café de Paris-sås, ägg och kapris.
Passande öl - Belgisk Maltig Ale el Rököl + Snaps

VEGANSK SVAMPTERRIN .......................................... 259:-
Serveras med karamelliserad rotsellerikräm, rostad potatis och len 
lökpuré. Toppas med friterad lök och färska örter.
Passande öl - Saison, Maltig Lager el Torr Stout

CHOUCROUTE .............................................................. 295:-
Bratwurst och merguez med surkål, långbakad oxbringa och rökt 
sidfläsk. Rostad potatis, rårörda lingon och senap.
Passande öl - Rököl el Belgisk Trippel & Snaps

HUVUDRÄTT

LUNDSOLKALLARE.SE

Allergisk? Fråga oss så hjälper vi dig att anpassa din meny! 

 Ursprung på köttet? Fråga gärna personalen.



TORSKRYGG (MSC-CERTIFIERAD) ............................ 295:-
Potatismousseline, kräm på karamelliserad rotselleri och krispig grönkål. 
Serveras med brynt smör och färsk dill, avslutas med rårörda lingon.
Passande öl - Lambic-Gueuze el Strong Ale + Snaps

ÄGGAKAKA .................................................................. 259:-
Skånsk äggakaka med rökt sidfläsk, karamelliserad lökkräm och 
rårörda lingon, toppas med krispig lök och färska örter.
Passande öl - Fruktig Syrlig Ale el Rouchbier

KÖTTBULLAR .............................................................. 249:-
Kalvköttbullar med potatispuré, inlagd pressgurka, gräddsås och 
rårörda lingon.
Passande öl - Belgisk Strong Dark Ale el Mörk Lager

HUVUDRÄTT

LUNDSOLKALLARE.SE

Allergisk? Fråga oss så hjälper vi dig att anpassa din meny! 

 Ursprung på köttet? Fråga gärna personalen.



BRYNT SMÖR-CRÈME BRÛLÉE .............................. 125:-
Klassisk crème brûlée med smak av brynt smör, toppad med
karamelliserat rörsocker och bärkompott.
Passande öl - Mjöd, IMP Stout el Rök Singel Malt Whisky

CHOKLADTERRIN ................................................... 129:-
Serveras med kaffekräm, rostad nötcrunch och salt karamellsås.
Passande öl - Mjöd, Rhum El Mörk Strong Ale

KVÄLLENS SORBET ................................................ 115:-
Säsongens sorbet med passande garnityr.
Passande öl - Mjöd, Lambic el Torr Cider

DESSERT
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Allergisk? Fråga oss så hjälper vi dig att anpassa din meny! 

 Ursprung på köttet? Fråga gärna personalen.



ANKBRÖST
Tunna skivor av rökt ankbröst med rödbetskräm och
havtornsgelé, toppas med krispig grönkål och friterad lök.
Passande öl - Fruktig IPA, Porter/Stout/Belgisk Mörk Ale + Lättkryddat snaps

OXKIND
långbakad oxkind från Dalsjöfors med potatismousseline, smörstekt 
svamp och friterad lök. Serveras med rödvinsås och färska örter.
Passande öl - Porter El Mörk Ale

CHOKLADTERRIN
Serveras med kaffekräm, rostad nötcrunch och salt karamellsås.
Passande öl - Fruktig Lambic/ Fruktig Syrlig Ale el Fruktig Mjöd

KLASSISKA
MENYN

LUNDSOLKALLARE.SE

Allergisk? Fråga oss så hjälper vi dig att anpassa din meny! 

495:-

 Ursprung på köttet? Fråga gärna personalen.


