DE MARLIJN

SCHIERMONNIKDOG

Dincrsuggcstics

\/oorgczclschappcn vanaf 1 5 tot 50 personen hebben wﬁ
% menu’s het TaPasdincr, de Toscaansc TaFcl enons SCaFoodmcnu.
Bﬂ deze diners zit u aan tafel en worden de gereclﬁten pergang gcscr\/cerd.

Voorgezelschappen van 30 tot ongeveer 150 pers. organiscren wﬁ
zogenaamde wa"dng diners met streetfood.

OP een ongcdwongcn manier genieten van haRjes en gcrcchtcn
OP verschillende punten in het Paviﬁoen staan en/of bereidt worden .
Erg gcschiid: voor feesten en Par’cﬂen waarbﬂ ude
mogelijuwcicl heeft met meerdere gasten te sPreken.

De walking diners kunnen aangevu]cl worden met
oesters en/o{: sashimi van tonﬂn, zalm en bcmCJ

graag informeren wﬂ u hierover.

Voor alle suggesties gelclt minimaal 3 dagen van te voren reserveren.

Contact: Pavi]ioen@demarliin.com of 0519531 397


mailto:paviljoen@demarlijn.com

TaPasdincr

€ 36,50

Antfpasti Plan‘ccn
(Charcuterie, kaas, koude vishapjcs en smeersels

\/erschi”ende soorten vers afgebakkcn brood

*kkkkk

Mar/jn ‘s vissoc/o
SOCP met verschillende visxcilets, gamba‘ s, mosselen,

rﬂo”andse garnalcn cecn zeekraal, GCSCF\/CCF& met }DFOO& cn I‘OUi”C

kkkkkw

Warmc gcrcchtcn
Gam})aJmoﬂooi( Tejine
Spaanse inktvisringcn met aioli
Kisotto van het moment (veg}
Black Angus beef met chimichurri
(Garlic and herb Potatowcdges met ’crugelmayo
Shakshuka gcgrilde groenten T urks ovcngerecht met ei (baveux),

mild Pittige tomatensaus, harissa en gegrilclc seizoensgroenten



Toscaansc tafel

€39,50

lnsalata CaPrcsc e Prociutto di Parme

Buffelmozzarella, tomaat, olﬂven, basilicum, o]gxcolic, Farmaham en crostini

EX X2

]nsalata di tonno fresco con verdure

Moot rosé gcbakkcn tonﬂmcilct op salade van een geroosterde seizoen groenten

EX X2

Arrosto di manzo al tartufo

Dikke lende van Nederlands rund met risotto van het moment en asperges

*kkd

Grand dessert
\/erschi”encle zoetig!—lec{en



Sca{:ood menu

€ 64,50

Fruit de mer
Ocsters , kin lcrab) Ho”an&sc arnalen en gamba’s
2 g g

MCt PaSSCﬂdC sSauzen en brood

Mar/jn ‘s vissoc/o
SOCP met verschillende visxcilcts, gamba‘ s, mosselen,

rﬂo”andse garnalcn cecn zeekraal, GCSCF\/CCF& met }DFOOd cn I‘OUi”C

]:romagc
6 \/ersc]ﬂi”cnc}c soorten [ ranse kaas

vggenbrood, noten en gedroogde zuidvruchten

Friandises

Koﬁcie of thee met zoete versnaPeringcn



Strcct{:ooc] A

26,50 p-p-
( 30tot 150 Pcrs.)

Brood met smccrscls- vers aggebakkcn broocﬁcs met Pcsto, ’capcnadc van
zongedroogde tomaat, aioli en kruidenboter
Fomodori soep met knoflook-crotitons

‘Lcmon’cl‘lic‘(cn in de oven gegaarde kiPPcndﬁen met citroen, aaréappel’cjes,

olijven, rode en gele Paprika, knoﬂook, Pﬁnboompitten enverse rozemarﬂﬂ
Gebakken gamba‘s met knoflook en zeekraal geserveerd met chilisaus
Gefrituurde 5Paansc inld:visrfngcn met aioli

Gcbak‘(cn ‘]bcrico’ cl'rorizoworsijcs met aardappe]salade en een frisse salsa

van tomaat, rode ui en Platte Peterse]ie
Ggros met Oostcrs brooc], salsa van rode ui en tomaat en tzaziki

Mcditcrranc salade van groenten, kruiéen, zuidvruchten, noten en couscous met

een dressing van rode wﬁnazﬁn met knoflook

Shakshuka gcgrildc groenten T urks ovengerecht met ei (baveux), mild Pittige

tomatensaus, harissa en gegrilde seizoen groenten



Strcct'[:ood B

29,50 p-p-
(50 tot 150 Pers.)

Brooc] met smccrsclsa- vers a#gebakken broodjes met Pcsto) tapenadc van

zongedroogdc tomaat, aioli en kruidenboter

T om kai kai - Tl’laise soep van kippcnboui”on, citroengras, galanga
en kokosmelk gevuld mctgambas’caartjes

Gebakken ‘Jberico’ chorizoworstjcs met aardaPPe‘salacle en een frisse salsa

van tomaat, rode ui en P]atte Peterse!ie

Cacsar Salaclc little gem met geraspte Pecorino, !moﬂoolocroﬁtons, eien

Peperroomdressing

Gcbakkcn gamba‘s met half gedroogdc tomaatjes en aioli
Gefrituurde Spaansc inktvisringcn met chilisaus

| angzaam gegaarde varkensschouder met Rendang, Pinda’s,

5eroendeng, gelcrituurde ui, zoetzure komkommer en rode ui
Kruidigc aarclaPPcl wcdges met ’crwq:elmago
T haise rode curry met kip met basmatirﬁst

Aubcrginc korma \/cgctarisc}ﬂc [ndiase curry met aubcrgine en courgette met

Platbroocl

Shakslﬁuka gcgrildc groenten T urks ovengerecht met ei (baveux), mild Pittigc

tomatensaus ,harissa en gegrilde seizoen groenten



