Vandaag naast de kaart

Wisselende bieren

La C!‘louﬁ:c 8% 4,50
Ongepilter& blond bier die goed te drinken bu zeebaars

Hocgaardcn Witbicr van de tap 4,9% 4,50

Klassieker onder de witbieren, fris en ?ruitig

|_effe Blond van de tap 6,6% 4,75

Autlﬂentick blond bier, zacht van smaak met een licht bitter‘cjc

WIJINTIP

Les Jeantels Picpoul de Pinet

Lekker bif schaal- en schelpdieren en tonjjnsteak
Glasa7a  Fles 28

Bieren om te delen 0,75 1tr

Brasserie Huyghe | Delirium Termes | Belgian pale ale | Smaken van kruiden en gras | 8,5% | 16,-
Brasserie Dupont | Dupont Moinette Biologique | Strong ale | Blond en Krachtig | 7,5% | 11,-

Les 3 Fourquets | Lupulus Ardense Tripel | Ongefilterd tripel | Fris en stevig | 8,5% | -
Brouwerij Wilderen | Wilderen Tripel Kanunnik | Viergranen tripel Blond en uniek | 8,2% | 13,-
Van Honsebrouck | Filou | Tripel | Licht moutig en fruitig | 8,5% | 14,-

Lefebvre | Floreffe Tripel | Tripel | Fruitige aroma's en een bittertje | 7,5% | 10,-
Bierbrouwerij De Koningshoeven | La Trappe Witte Trappist | Witbier | fris en licht bitter | 5,5% | 12,-
Brouwerij Birra Baladin It. | Elixir | Begian strong dar kale | gelagerd op Islay Whisky vaten | 10% | 19,-
Van Honsebrouck | Kasteel Donker | Strong Ale | Donker en V:ljk | 1% | 12,-

Brouwerij St. Feuillien | St.-Feuillien Grand Cru | Strong Ale | fruitig en ferme hoppigheid | 9,5% | 18,-

Duvel Moortgat | Duvel | Strong ale | Blond en Krachtig

8,5% | 11,-

Brouwerij De Halve Maan | Brugse Zot Blond Vintage 2018 | Blond | Soepel en Subtiel | 6% | 12,-
Brouwerij De Halve Maan | Straffe Hendrik Tripel Vintage 2018 | Tripel | Blond en Krachtig | 9% | 14,-
Brouwerij De Halve Maan | Straffe Hend. Heritage 2015 | Oak aged ale | Donker en verrassend | 1% | 38,-
Hertog Jan Brouwerij | Hertog Jan Grand Prestige 2018| Barley Wine | Donker en rijk | 10% | 22,-



Vandaag naast de kaart

Z_ccbaars 21,50
(seserveerd op een frisse groene salade met gamba‘s , komkommer,

rode ui, tomaat, asperges, el limoenclressing en frites

Tonijnsteak ..

Geserveerd op een salade met o0.a. edamame, rettic}w, wakame) raclﬁs,

asperges, sesamdressing, wasabi mayonaise, frites en sriracha mayonaise

(Onderstaande voor- en hoomccigcrechtcn zijn Clagelﬂks
vanaf 16.00 uur naast de Clagkaart te bestellen

Garlic bread vanaf 2 personen 3,50 p.p.
Met knoﬂook, Farmezaan, Pe’cerseiie en bieslook
Tomkaikai 7,00
Thaise soep van kiPPenboui”on met citroengras,
Laos en gevuld met kool, Paprika, Paksoi en kiPPenclﬂen.
Gcscrvcerd met brood

k%

Catch of the dag
/ic onze Vandaag naast de kaart of vraag de bcc{icning

T haise groene viscurry 22.50
Mlld Pittige groene curry met gamba‘s, zalm-en kabeﬁauwxcilct,
Posui, Paksoi, Chinesc kool, broccolien asperges.
(Geserveerd met Basmati rﬂst en Narxpga brood
T haise groene vcganistischc curry 17.50
Mild Pittigc groene curry met bosui, Paksoi, Chinese kool, broccolien asperges.
(Geserveerd met Pasmati rﬂst en Nanpga brood

Shortrib 21,00
Langzaam gegaarde kalfsshort rib op mediterrane wgze,

(Geserveerd met een frisse colcslaw, mais en sriracha mayonaise
Jrish chc:t 180 gram 22,50

Ma]se steak geservecrd met geroos’cerc}e seizoensgroenten en

long pepper sauce. Gcreserveerd met zoete aardaPPel frites




