w

DINER

A SEASIDE
RENDEZ-VOUS

VANAF 17.00 UUR






‘ VEGETARISCH

STARTERS TO SHARE

PATA NEGRA (80 GRAM) 19,°%°
SPAANS IBERICO * CROSTINI - AIOLI

BRUSCHETTA POMODOROi ()2
TOMAAT : BASILICUM + KNOFLOOK

BRUSCHETTA TONIJN 12559
TONIJNSALADE - KAPPERTJES - RODE PEPER

BRUSCHETTA ZALM 14,%°
GEROOKTE ZALM - AVOCADO

OESTERS 9
GEAY - FRAMBOZENVINAIGRETTE
CITROEN - 2ST

OERBOL® 8,50
AIOLI - FLEUR DE SEL

SARDIENTIES 13,5
BLIK - BROOD - AIOLI

GAMBAS AL AJILLO 16,°°
SPAANSE WIJZE - KNOFLOOK - RODE PEPER - BROOD

VOORGERECHTEN

RUNDERCARPACCIO 15,%°
TRUFFELMAYO - PIJNBOOMPITTEN : RUCOLA - PARMEZAAN

BURRATAR 16,0
HOKKAIDO POMPOEN - VELDSLA - ZONNEBLOEMCRUNCH
SINAASAPPEL

FISH PLATTER 20,5°
GEROOKTE ZALM - MAKREEL + BOSCHY PALING - GAMBA
COCKTAILSAUS + CROSTINI

VOORGERECHTEN SPECIALS

BISQUE D' HOMARD
KREEFT - SEAFOOD - GAMBA - CREME FRAICHE

IBERICO RIBS
GEFILEERD : KETJAP - BOSUI - SESAM - RODE PEPER

GYOZA
DUMPLINGS - KIP - FURIKAKE * SOJADIP - BOSUI - PEPERTJES



‘ VEGETARISCH

HOOFDGERECHTEN VIS
WILDE ZEEBAARSFILET

GEGRILD - AARDAPPELMOUSSELINE - SEIZOENSGROENTE
TOMATEN ANTI-BOISSE

PASTA AGLIO E OLIO
SEAFOOD - GAMBA - KNOFLOOK - RUCOLA - RODE PEPER

CATCH OF THE DAY

HOOFDGERECHTEN VLEES

RUNDERBAVETTE
GEGRILD - SEIZOENSGROENTE + TRUFFELAARDAPPEL

RUNDERRIBEYE 250GR
GEGRILD - GRAANGEVOERD - SEIZOENSGROENTE
TRUFFELAARDAPPEL

KEUZE UIT
RODEWIJN- OF PEPERSAUS

IBERICO RIBS
GEFILEERD - KETJAP - BOSUI - SESAM - RODE PEPER

CHEFS MENU

30,5°

23‘50

DAGPRIJS

28,50

32[50

28,50

3 GANGEN 39,%° INCL. WIJNARRANGEMENT 62,°°
4 GANGEN 49,5° INCL. WIJNARRANGEMENT 79,°°

S GANGEN 59,5° INCL. WIJNARRANGEMENT 97,°°

ALLEEN TE BESTELLEN PER TAFEL

SIDES

VERSE FRIET MET ZAANSE MAYONAISE

TRUFFEL FRIET MET PARMEZAAN EN TRUFFELMAYONAISE
VERSE GROENTE

CEASAR SIDE SALADE



‘ VEGETARISCH

SALADES

CLASSIC CEASAR SALADE
BACON - GEKOOKT EIl - PARMEZAAN - CROUTONS
ANSJOVISDRESSING

MET KROKANTE KIP

BURRATA SALADE @
HOKKAIDO POMPOEN - LINZENSALADE
ZONNEBLOEMPITTENCRUNCH - SINAASAPPEL

PLATE DISHES

WESTPUNT BEACH BURGER
BLACK ANGUS BURGER * BRIOCHE - PICKLE RELISH
SPEK + CHEDDAR - SLA : FRIET

SATE AJAM
KIP + ATJAR + ZOETZUUR * PINDASAUS + SAMBAL El
KROEPOEK * FRIET ‘

THAISE RODE CURRY

RIJST - KOKOS - COURGETTE - PAPRIKA
KIKKERERWT - POMPOEN

MET KIP

MET GAMBA

TOT 12 JAAR

KROKET/FRIKANDEL
FRIET - APPELMOES + MAYONAISE

VISNUGGETS
FRIET - APPELMOES - MAYONAISE

KIPSATE
FRIET - APPELMOES - MAYONAISE

PASTA BOLOGNESE
GERASPTE KAAS

KINDERGERECHTEN

16'50

+ 6,00

21'50

23'50

23[50

19,5

+4,5°

+ 8'00



DESSERT

CREMA CATALANA
CITRUS * VANILLE - VANILLE-1JS

CHEESECAKE
PASSIEVRUCHT + MERINGUE
WITTE CHOCOLADE-I1JS

CHOCO DREAM
BROWNIE - MOUSSE
WITTE CHOCOLADE-IJS

DESSERTWIJN SPECIAL COFFEE

Grain de Lumiére Muscat 2022 8,%° Irish coffee Jameson Q100
00

CI"?S Bagatelle. 5 o a9 Italian coffee Amaretto 9500

Saint Jean De Minervois, Frankrijk

Fris - anijs « honing - amandel French coffee Grand Marnier g/ 90

sinaasappel Spanish coffee Licor 43 9,0

Rivesaltes Ambré 2008 8,5° Baileys coffee Baileys 9,%°

Chateau Rombeau 49,°°

Languedoc Roussillon, Frankrijk
Complex - honing - gedroogd fruit
noten - bloemig

SWEETS

Olmenhorst appeltaart

DI G E S TIEF Cheesecake New York-style

F&R bonbons 4st

Fine Ruby Port 5,%° Gevulde koek
Quinta do Portal - Douro
Zacht - fruitig - vurig - chocola - kersen

10 Years Old Tawny Port 8,%°

Quinta do Portal - Douro

Complex - gedroogd fruit - noten LIKE U REN

Cognac V.S.0O.P. 11,°° Amaretto Disaronno 6,°° Tia Maria 6,°°

Mestreau & Cie + Cognac DOM Benedictine (3 Limoncello 6,%°

Elegant - rijpe appel - honing - peper Baileys 6,% Passoa 6,%

Calvados Reserve 3 ans d’Age Q300 Cointreau &, Apfelkorn ST

Roger Groult - Normandié Drambuie GR00 Sambuca 6,%°

Krachtig - gerijpt - fris - appel Frangelico 6,°° Tequila 6,°°

Grabpa i Mo cato = Rali 9,00 G‘rand Marnier 6,22 Jagermeister 2,5
Licor 43 6,°° Pernod (5,2

Veneto ¢ Italié
Krachtig - fruitig « perfect afgerond
lengte



