Gebak (vana{: 10.00 uur)

APPclgcbak met slagroom 2,75
Chccsccal(c met chocolade krullen 3,75
Warmc Brussclsc wafel met cranbcrrycomPotc en slagroom 4,50

2 Warmc Brussclsc wafel als bovenstaand 3,00

Borre”—;apjes

Tortillachips (koud) met chunky tomatensalsa 4,50

Bitterballen de Bourgonc]iér’(é&st) 7,00

5 Ambachtcmkc krokc‘cjes van Wac]clcn garnalcn met Dgonmayonaise 8.50
Gefrituurde Spaanse inktvisringen met aioli 8,00

Fried potato wedgcs met aioli en chilisaus 5,00

Zuurc!cscmbrooc!
Broocljc gcbraclcn kiPPc”dﬁ 7,00

Met rode ui, cornichons, zongedroogde tomaat,

rucola en Ras el hanout mayonaise

brooc{jc huis gcmaﬁnccrdc zalm 11,50

Met rode ui, cornichons, rucola en Yuzu 3oghurt

brooc{jc langzaam gcgaarclc varkensschouder met Kimchi 7,25
T raditioneel gerecl‘xt uit de K oreaanse keuken geservcerd met
ingelegc{e groenten en kool

Brooc!jc gegrildc groenten 6,75

Gegrilde groenten uit de oven met o.a. courgette, PaPrika, aubergine en
sjalot en gerasptc kaas

Broocljc ‘com_ijnclcaas 6,50

Met rode ui, cornichons, rucola, dadels en mostcrddressing
Brood met smeersels 6,75

Festo, tomatentapenade en aioli

Socpcn
FomoclorisocP —soep van gepureerde Pomoclori tomaten

met pesto en brood 6,75

Marlﬁn’s vissocP~ maaltjclsocp goecl gevul& met verschillende visfilets, gamba’s,

mossc]en, Ho”andsc gamalen en zeekraal. Brooc{ met rouille i 3,75

LUNCHKAART

Dagelijks vanaf 11.30 uur tot 16.00 uur

Flanken

Ortiz Bonito del Norte 9,50

B]ilﬂ'e witte tonﬂn op olﬂ]colie met aioli, olgven en brood.

Ortiz sardicnijes Antigua 9,50

B]ikj’e sarclientjes geserveercl als bovenstaand!

Charcuterie Plank 12,50

Verschillende soorten ambaclﬁtelﬂ‘( vleeswaargeserveerd met cornichons,

olﬂven, tomatentapenade en twee soorten brood

chP]anlc met rogaal vis assortiment vanaf 2 pers 19,75 P-p-
met Ho”anése gama]cn, zalm, gamba‘s, tonﬂn Paté, mosse]en, kokkels en

oesters. Gcscrveerd met clressing, sausen en twee soorten brood

Antipastiplank Chefs Choice 15,25 pP-p-

Assortiment cl‘xarcuterie, kaas, vis en smeersels met brood

KaasPlan‘( 4 soorten 10.00 6 soorten 14.00

met noten, geclroogcle zuidvruchten, vﬁgencomPote en brood

Ocstcrs
ines de (laires O]éron nr.3 vanaf 3 stuks perstuk 2.75
P

(Geserveerd met sjalo?jesazijn, kruidenvinaigret’ce,

brood en gezouten boter

Fruits de mer

Minimaal 1 dag van te voren reserveren!!
p-p- 3 cesters, 2 kreeft, kingcrab, |angoustin€s] gamba’s, coqui”cs,

kokkels, mosselen en f—io”anclse gamalen vanaf 2 pers. 44,50 p-p-

Dcsscrts
Giriekse 3oghurt met honing, Hetskoppen en walnoten 5,75

Verse aardbeien met 3oghur’cgs, slagroom en chocolade viokken 6,00
Waddenﬂs boerenroomﬂs, cranberries en chocolade crumble 6,50
CoPa nata con nueces vanille roomijs met gekarameliseerc{e
walnoten van het Spaanse huis Menorquina 5,50
Kinderdessert \/errassing dessert met veel lekkers! 4,75

www.clemar!iin.com I 0519 551397 I Paviyocn@clcmarlijn.com

Salades

5a|adc schaal en schelPdicrcn 19,50
(Gebakken gamba’s, coqui”es, mosselen, kokkels met een salade van komkommer,
wakame, rode ui, tomaat met Qosterse sesamc{ressing,

Gcscrvecrc] met brood en boter

5a|adc bacon & eggs 12.50
Licht gcrooktc en gekooktc buikspek met honing uit de oven op een frisse
groene salade met rode ui, tomaat, komkommer, groene asperges, eieneen

clrcssing van Dﬁonmostcrc]

Warme gcitcnkaas salade 1 3,50
met honing gegratinecrde gcitenkaas, geservccrcl op vruchten notenbrood

en ecen salade met trugelclressing, druiven, noten en dadels

Cacsar salade

Jn deze salade verwerken wﬂ little gem, van de zc/:‘jb/uktuin naast de [>rand7ng
Met o.a. Parmezaanse kaas, geclroogde tomaatjes, el, croGitons, olgven,

kaPPertjes, en Pcper—roomc{rcssing 11,50
Als bovenstaand met gcbraden ‘dPPcndjj 15,50

Als bovenstaand met ans—jovis en huis 5cmarinccrdc zalm

emarineerd met grof zeezout, gekneusde peper en waddenlimoncello 18.50
g g pep

Warmc gcrcchtcn
(Gamba's Argcntina 3 stuks
[Hele gamba‘s uit de oven met zeekraal, lamsoor, groene kruiden en
zon gcdroogdc tomaat. Gescrveerd met brood en aioli
SPaglwcttidi Marc 21,50

SPaghetti met coqui”cs, gamba‘s, mossclcn, kokkcls, knoﬂook, verse kruic{cn,

zeekraal en PI‘Ci geser\/eerc{ met ]DI"OOC{ ecn Farmezaanse kaas

Spaghctti a la Bccmc pesto 18,50

Spaghctti met malse bee?reepjes van /uid Amerikaans grain fed
Black Angus rund, pesto, rucola, rode ui en Pﬂnboompit’cen
Kokkels 350gr. 12,75

(Gestoofd in boter met knoflook, sjalot, lavas, koriander

eneen vleug_je kerrie geserveerd met brood en kruidenboter

F_ilanécr IamssPccial

/e onze \/ana’aag naast de kaart of vraag de bediening

Wﬂ variéren met onze warme gcrcchtcn, kﬂk gerust op onze naast de kaart

Kindergerechten 4.0.Z
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