Svatebni menul

_\""-—'*
-




Finger food

» PeCeny chléb s guacamole, vejcem, .

slaninou a zeleninou ¢ Mini bochanky s
asijskym salatem a pec¢enym bickem o
Sendvi¢ se syrem, zeleninou a koprovou .
pomazankou ¢ Mini fizecky, chléb, okurka '




Obédové menu

Servirovana polévka

1) Hovézi vyvar s masem, zeleninou, nudlemi a
jatrovymi knedlicky

Servirovana vegetarianska polévka

' 1) Hfibkové cappuccino s lanyZi, lanyZovy
knedliCek a kminova espuma

Hlavni chod

1) Hovézi Spikovany top blade se svickovou
omackou,variaci knedlikt a brusinkami

2) Veprova panenka sous-vide s bramborovou
gratinkou,peprfovou demi-glace a blazirovanou
zeleninou

"% 3) Kureci steak s pecenou zeleninou a
omackou ze susenych rajCat, ryze

| Vegetariansky chod

1) Parmazanové krokety, blaSirovana zelenina,
ravioly z koziho syru, syrova domaci tatarka
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mozno vybrat ze dvou jidel. Uvedené fotografie
odpovidaji servirovanému jidlu.




Studeny raut

Kanapky mix (uzeny losos, syr,
uzenina)

Sandwich se zeleninou, salatem,
syrem a sunkou

Sushi s krevetou nebo zeleninou,
rizovym zazvorem a wasabi omackou
Sushi chips, uzeny losos, kikkoman
kaviar, sushi ryze

Letni ryZové zavitky s kufecim masem
a zeleninou

Mini caprese z cherry rajCatek a baby
mozzarelly

Mini kufeci stripsy v cornflakes

Mini veproveé fizecky v parmazanove
strouhance

Mix ofisky (mandle, keSu)

Asijsky blcek se salatkem v nasem
bochanku (finger food)

Roastbeef filirovany s coleslaw
salatkem (finger food)

Kreveta s guacamole a zeleninou
(finger food)

Roladda ze Schwarzwaldské Sunky
plnéna mozzarellou, suSenymi rajcaty
a domacim pistaciovym pestem
Kfupavy ryzovy chips s guacamolle,
cerstvou rukolou a kapkou fikového
balsamica

Spaghetti aglio olio e peperoncino




Studeny raut

Sweet bar

Zajistuji novomanzelé.
Sweet bar doporu€ujeme sladit se stylem svatby a doplnit
o drobné dezerty vhodné k rautovému servisu, napriklad:

¢ makronky
e cupcakes
e cake pops
' e tartaletky
e mini vénecky
e profiterolky
» dezerty ve sklenickach (panna cotta,
tiramisu)

Salatovy bar

« Cerstva zelenina

Sopsky saléat

Dresinky (vinaigrette a bylinkovy)
Balkansky syr

Olivy mix marinované

Ovocny bar

Vybér Cerstvého ovoce servirovaného formou
ovocného baru:

« meloun
jahody
hroznové vino
borlvky
jablka
broskve
merunky

- ananas

Vybér ovoce se vzdy pfizplsobuje sezoné.




Vecerniraut

Grilovani

» Marinovand kotleta nebo krkovice s
cesnekem a bylinkami

e Veprfova masita zebirka BBQ

* Mini hovézi burger s BBQ omackou,
salatem, cheddar

e Trhané veprové maso s cheddarem v
tortile (quesadilla)

o Kriti steak v koufové soli a sezamu

* Variace grilovanych syr(
(Camembert, poloostépok)

e Brambory z udirny

e Zeleninove Spizy (cuketa, Cerv. cibule,
paprika, Zampiony)

e Kukuricné klasy

e Dresinky - BBQ a bylinkovy,
horCice,keCup

e Pecivo mix (domaci)

e Berani rohy, okurky, feferonky, kien

Hovéziraut

» Hovézi tatarak special

e Mini veproveé fizeCky v parmazanove
strouhance

e Mix orisky (mandle, kesSu)

* Doplnéni a obména odpoledniho
rautu




Specialni nabidka

GRILL SHOW BY HUNGRY COOK

Komentované grilovani a ochutnavka
vyzralych hovézich steakl (Brazilie,
Argentina, Uruguay, Namibie)

" e Striploin

* Rib Eye

* Rump steak

e Flank steak

e Duroc (krkovice z iberského prasete)
» Salsiccia klobasa

Zajemci si mohou i pripravit vlastni steak
na grilu pod taktovkou Séfkuchare.

Cena show : 6 000 Ké
{celkova gramaz 3 kq)



















Dékujeme, Ze jste nahlédli do nasi nabidky.
Jsme tym, ktery miluje dobré jidlo, hezke chvile a

spokojené hosty.
Kazdy raut, kazda oslava a kazdy talir pro nas znamena
néco vyjimecneho.
Tésime se, ze i Vas den udélame chutnegjsi.

S laskou, tym Hungrycook.

@) hungrycook.cz

+420 602 247 965 +420 725 529 116
B lubina@hungrycook.cz g petra.n@hungrycook.cz
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