Wij zijn op zoek naar een zelFstandig werkend kok!

Altﬂd al willen werken in een strandpaviboen met uitzicht op de Noordzee?
Wi zﬁn De Marlﬁn op Schiermonnikoog en wﬁ zﬂn op zoek naar een gemotiveercle kok.
Af)s kok weetje a|5 geen ancler hoeje cle gast verwencl met lekker eten.

Onze innovatieve en wisselende kaart zorgt voor veel variatie en uitdaging inde

keuken.

Op dit moment bestaat het team van De Marlijn uit een jong, vooruitstrevend en hecht team.
Zij gaan ervoor om de kwaliteit en gastvriendelijkheid van De Marlijn op een zo hoog
mogelijk niveau te houden. Hieronder staan een aantal punten die we van je verwachten, maar
ook wat jij van ons kunt verwachten.

Taken en verantwoordelikheden:
«  Voorbereiden en klaarmaken van gcrechten
e  Actief meedenken voor de wisselende kaart
«  Controlerenen rcgulercn van de voedselkwaliteit volgcns HACCP

. Schoonmaken en correct afsluiten van de werkplek

Opleiding en crvaring:

. Minimaal een alcgeronde koksopleiding niveau 2

ComPetenties:
+  Oogvoor detail en kwaliteit
. Servicegericht
. Stressbestendig
. Vcrantwoorc]elﬂkheidsgcvoel
« Initiatief nemen

. Team Plager

Wat bieden wﬁjou?
. Samenwerken met een geze”ig,jong en hecht team
e Goed salaris
*  Woonruimte aanwezig
e Werkweek van 38 uren, bﬂ goccl functioneren uitzicht op een vaste aanste”ing

. Werken in het noorde!ﬁkste strandpaviﬁoen van Nederland

Hebben wﬁje interesse gcweld:?

Stuur dan een mail naar Paviﬁoen@demarlﬂn.com t.a.v. Jolien Akkersma



