SALLSKAPSMENY

Géiiller for sillskap om minst 20 personer. Forbestillning krdivs senast 4 dagar i forvdyg.
*Sjdlvklart erbjuder vi vegetariska alternativ. Vinligen meddela oss vid forbestillningen.

Vilj mellan vira utvalda réatter:

2 ratter 399:-
3 ratter 499:-

FORRATTER

Toast Skagen — Svensk klassiker med handskalade rikor, rodlok,
majonnds och rom pd smorstekt brod.
Passande ol - Veteol/Saison el Lambic-Gueuze 4 snaps

Ankbrost — Tunna skivor av rokt ankbrést med rodbetskram och
havtornsgelé, toppas med krispig gronkal och friterad 16k.
Passande ol - Fruktig IPA, Porter/Stout/Belgisk Mork Ale + Littkryddat snaps

HUVUDRATTER

Fliskschnitzel — Pankopanerad fldskschnitzel med potatissallad,
rarorda lingon, Café de Paris-sés, dgg och kapris.
Passande ol - Belgisk Maltig Ale el Rokol 4+ Snaps

Oxkind — Langbakad oxkind fran Dalsjofors med potatismousseline, smorstekt
svamp och friterad 16k. Serveras med rodvinsas och féarska orter.
Passande ol - Porter Bl Mork Ale

Torskrygg (MSC-certifierad) — Potatismousseline, krdm pa karamelliserad
rotselleri och krispig gronkal. Serveras med brynt smor och farsk dill, avslutas
med rarorda lingon.

Passande ol - Lambic-Gueuze el Strong Ale + Snaps

DESSERT

Brynt smor-eréme brilée — Creme brtlée med smak av brynt smor,
toppad med karamelliserat rorsocker och barkompott.
Passande 6l - Mjod, IMP Stout el Rok Singel Malt Whisky

Allergisk? Friaga oss si hjilper vi dig att anpassa din meny!

Ursprung pd kottet? Fraga girna personalen.
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