B AR &
CUCINA
A o o
ntipasti
Gemarineerde olijven (V) 5,00
Gerookte amandelen (V) 5,00
Sardines in olie 11,75
Coppa di Parma 80 gr 12,50
Grana Padano met truffelhoning (V) 10,00
Bruschetta met Romatomaat, oregano, 7,00
- olijfolie, basilicum, 2 stuks (V)
Bruschetta met stracciatella, 9,00

- ansjovis, citroen, 2 stuks

Antipasti plank
vanaf 2 personen

12,50 P.P.

Homemade focaccia uit de pizzaoven

Knoflook, zeezout, nduja boter (V) 6,50

Basilicum pesto, pijnboompit, 8,50
- Parmezaanse kaas, rucola (V)
Parmaham, Parmezaanse kaas, 10,50
- truffeltapenade, rucola
Pomodorisoep (V) 7,00
Rucola pesto
Truffelsoep (V) 7,50

Gebakken paddenstoelen
Soep van de chef 7,50

BAR & CUCINA

Voorgerechten

Tri-tip & makreel 15,50
Runderstoof, gerookte makreel, lardo di
Cusona, kaantjes, zoetzure bloemkool,
balsamicohollandaise

Rode biet & geitenkaas (V)

Mousse van rode biet met schuim van
geitenkaas, groene kruiden,
augurkengel, zoetzure groene paprika en
meringue van rode biet

12,50

Carpaccio 14,00
Truffelcréme, Grana Padano, pittenmix,
zongedroogde tomaat, rucola

Panna cotta van basilicum (V) 12,50

Schuim van Parmezaan, gegrilde paprika,
boekweit, krokant van Parmezaan

Gemarineerde zalm 14,50
Zalm gemarineerd in bietensap, créme van
dille, zoetzure rettich, rode-uiencompote,
vinaigrette van vincotto en citroen

Vito tonnato 15,00
Tartaar van kalfsvlees, créme van tonijn,
appelkappertjes, créeme fraiche, gele biet,
ciabatta

Burrata (V) 15,50
Romesco, Salsa verde van padronpepers,
pijnboompitten, ansjovis en aceto-uien
Gamba’s 15,50

Gebakken in knoflookboter, rozemarijn,
kruiden

Gerechten met een (V) zijn vegetarisch
of vegetarisch te bestellen




Pasta

BAR & CUCINA

Risotto nero met kabeljauw 25,50
Gestoomde kabeljauw, zeekraal, zoetzure
rode ui, cherrytomaat, beurre blanc van
anijs

Truffelrisotto (V) 19,50
Gebakken paddenstoelen, Parmezaanse kaas

en cherrytomaat

Optie diamanthaas 1008r +9,50
Casarecce gorgonzola (V) 22,50
Gorgonzolasaus, walnoten, gegrilde

paprika en peterselie

Rigatoni di manzo al pomodoro 24,50

Stevige runderragu met rijke tomatensaus,
basilicum en Parmezaanse kaas

Kids

Wat zouden jullie graag willen
eten? Vertel ons waar je zin
in hebt, dan gaan onze koks
iets lekkers voor je maken.

FOLLOW U S

Hoofdgerechten

Tonijn 27,50
Gegrild, beurre blanc van anijs,
Siciliaanse caponata van courgette en munt,
pistache, puree van gegrilde paprika en

basilicum

Ossenhaas 35,50
Gegrild, jus van Marsala, polenta, zoete
aardappelpuree, paarse wortel, gebrande
pastinaak

Sukade & Diamanthaas 28,50
Saus van kastanjechampignons, polenta,
zoete aardappelpuree, paarse wortel,
gebrande pastinaak

Heilbot 27,00

Gebakken, beurre blanc van dragon,
Siciliaanse caponata van courgette en munt,
puree van gegrilde paprika en basilicum

Iberico buikspek

Langzaam gegaard, rode paprika en munt
chimichurri, polenta, zoete aardappelpuree,
paarse wortel, gebrande pastinaak

26,50

Zucchini Parmigiana (V) 20,50
Gegrilde courgette, tomaten-basilicum-saffraan
saus, rucola, pistache, gegratineerd met
mozzarella en Parmezaanse kaas

Hoofdgerechten worden geserveerd met frietjes

Sorpresa della Cucina

4-gangenmenu
Amuse, antipasti & focaccia,
voorgerecht, hoofdgerecht, nagerecht

5-gangenmenu 58,50
Amuse, antipasti & focaccia, voorgerecht,
tussengerecht, hoofdgerecht, nagerecht

49,50

@ VITO CUCINA





