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Finger food

» PeCeny chléb s guacamole, vejcem, slaninou .
a zeleninou ——

* Mini bochanky s asijskym salatem a pec¢enym
blckem _
* SendviC se syrem, zeleninou a koprovou '
pomazankou '
 Mini fizeCky, chléb, okurka




Obédové menu

Amise Bouche .

1) Pastika z iberského prasete, brusinky,
domaci pecivo, mikro bylinky

2) Lanyzovy hovézi tatarak, Cesnekové maslo, '
opeceny toast

’, Servirovana polévka

1) Hovézi vyvar s masem, zeleninou, nudlemi a
jatrovymi knedlicky
Servirovana vegetarianska polévka

1) Hfibkové cappuccino s lanyzi, lanyZovy
knedlicek a kminova espuma

Hlavni chod

1) Hovézi Spikovany top blade se svickovou
™ omackou,variaci knedlikt a brusinkami

2) Veprova panenka sous-vide s bramborovou
gratinkou,pepfovou demi-glace a blazirovanou
. zeleninou

3) Kureci steak s peCenou zeleninou a
omackou ze susenych rajCat, ryze

4) Hoveézi teleci licka (18h tazené) bramborova
kaSe s lanyzi, demi-glace

Vegetariansky chod

1) Parmazanové krokety, blaSirovana zelenina,
ravioly z koziho syru, syrova domaci tatarka

U varianty svatebni menu Il. je moZné objednat pouze
servirované jidlo jednoho druhu pro vSechny hosty



Studeny raut

Kanapky mix (uzenylosos, syr,
uzenina) Sandwich se zeleninou,
salatem, syrem a Sunkou Sushi s
krevetou nebo zeleninou, rGzovym
zazvorem a wasabi omackou Sushi
uramaki, nigiri,maki, california Sushi
chips, uzeny losos, kikkoman kaviar,
sushi ryZze Letni ryZové zavitky s
krevetou a zeleninou Schwarzwaldska
Sunka zavitky zasypané pistaciovymi
ofiSky Gravlax marinovany losos
Carpaccio z tuiaka s riZzovym peprem
a pomerancem Mini caprese z cherry
rajCatek a baby mozzarelly Mini kureci
stripsy v cornflakes Mini veprové
fizeCky v parmazanové strouhance
Mix ofiSky (mandle, keSu) Asijsky
blcek se salatkem v naSem bochanku
(finger food) Roastbeef filirovany s
coleslaw salatkem (finger food)
Kreveta s guacamole a zeleninou
(finger food) Kachni prso s ofisky,
salatkem a povidly (finger food)
Roldda ze Schwarzwaldské Sunky
plnéna mozzarellou, suSenymi rajCaty
a domacim pistaciovym pestem
Kfupavy ryZzovy chips s guacamole,
cerstvou rukolou a kapkou fikového
balsamica Spaghetti aglio olio e
peperoncino




Studeny raut

Sweet bar

Zajistuji novomanzelé.
Sweet bar doporu€ujeme sladit se stylem svatby a doplnit
o drobné dezerty vhodné k rautovému servisu, napriklad:

¢ makronky
e cupcakes
e cake pops
' e tartaletky
e mini vénecky
e profiterolky
» dezerty ve sklenickach (panna cotta,
tiramisu)

Salatovy bar

« Cerstva zelenina

Sopsky saléat

Dresinky (vinaigrette a bylinkovy)
Balkansky syr

Olivy mix marinované

Ovocny bar

Vybér Cerstvého ovoce servirovaného formou
ovocného baru:

« meloun
jahody
hroznové vino
borlvky
jablka
broskve
merunky

- ananas

Vybér ovoce se vzdy pfizplsobuje sezoné.




Vecerniraut

Grilovani

e Filirovana ochutnavka vyzralych
hovézich steak( (Brazilie,Argentina,
Uruguay) - GRILL SHOW soucasti

» Vepfova masita Zebirka BBQ

e Mini hovézi burger s BBQ omackou,
salatem, cheddar

e Trhané veprové maso s cheddarem v
tortile (quesadilla)

» Krlti steak v koufové soli a sezamu

 Variace grilovanych syr(i(Camembert,
poloostepok)

e Brambory z udirny

e Zeleninoveé Spizy (cuketa, Cerv. cibule,
paprika, zampiony)

e Kukufiéné klasy

» Dresinky - BBQ a bylinkovy,
horCice,keCup

* Pecivo mix (domaci)

e Berani rohy, okurky, feferonky, kien

Hovéziraut

» Hovézi tatarak special

e Mini veproveé fizeCky v parmazanove
strouhance

e Mix orisky (mandle, kesSu)

* Doplnéni a obména odpoledniho
rautu




Specialni nabidka

GRILL SHOW BY HUNGRY COOK

Komentované grilovani a ochutnavka
vyzralych hovézich steakl (Brazilie,
Argentina, Uruguay, Namibie)

" e Striploin

* Rib Eye

* Rump steak

e Flank steak

e Duroc (krkovice z iberského prasete)
» Salsiccia klobasa

Zajemci si mohou i pripravit vlastni steak
na grilu pod taktovkou Séfkuchare.



















Dékujeme, ze jste nahlédli do nasi nabidky.
Jsme tym, ktery miluje dobré jidlo, hezké chvile a
spokojené hosty.

Kazdy raut, kazda oslava a kazdy talif pro nas znamena
néco vyjimecneho.

Tésime se, ze i Vas den udéelame chutnejsi.

S laskou, tym Hungrycook.

) hungrycook.cz
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+420 602 247 965 +420 725 529 116
B% lubina@hungrycook.cz @ petra.n@hungrycook.cz
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