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LAS TECNOLOGIAS DE CONGELACION ACTUALES

1- NO pueden incidir en la FORMACION de 2- Siempre crean

diferentes segun su
) VELOCIDAD de
3- Ocasionan B
[PROTON Freezer] [Congelador Convencional] CongeIaC|on)
ROTURAYy -
DESTRUCCION ; N
CELULAR - '
5- Causan PERDIDAS por
GOTEO (EXUDADOS)
4- Provocan
DESHIDRATACION
CELULAR
(Pérdidas de 6. Ocasi _ . |
HUMEDAD) - Ocasionan incrementos en la
CONCENTRACION de SOLUTOS
7- Originan
DILATACION 8- Crean una
BARRERA al

congelar ANTES la
CAPA EXTERIOR

10- Incapaces de congelar
TODO TIPO de ALIMENTOS
y determinados PRODUCTOS DELICADOS

9- NO eliminan el OXIGENO
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10 DANOS PROVOCADOS POR LA CONGELACION ACTUAL

1- DANOS en forma de
PERDIDA DE COLOR

2- DANOS en la
ESTRUCTURA MUSCULAR

3- DANOS por
PERDIDA DE HUMEDAD

4- DANOS en forma de *
CAMBIOS EN LA TEXTURA

5- DANOS en forma de
CAMBIOS EN EL SABOR

6- DANOS por
PERDIDA DE NUTRIENTES

7- DANOS por
OXIDACION DE GRASAS

9- DANOS por
DESHIDRATACION

8- DANOS por
CAMBIOS ENZIMATICOS

10- DANOS por
DESARROLLO MICROBIANO
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LA NUEVA GENERACION EN LA CONGELACION

En Jap6n han comprobado que ya no es suficiente con utilizar una congelacion rapida como la del
nitrégeno.
El factor determinante en la calidad organoléptica del producto congelado es el tamafo de los cristales:

= Con ninguno de los tipos de congeladores actuales se puede incidir ni alterar el factor mas
importante: el control sobre el tamano de los cristales de hielo formados.

= | os cristales de hielo que se forman durante el proceso de congelacion, especialmente si son
grandes, danan gravemente la materia prima congelada.

La unica forma probada y eficaz de maximizar su minimizacion es mediante la nueva generacion de
congeladores: la tecnologia PROTON ® FREEZER.

FUNDAMENTOS TECNICOS DE LA TECNOLOGIA PROTON

La tecnologia PROTON® distribuida por PROTON EUROPE SL se basa en una combinacion de:

CAMPO MAGNETICO

7
¢¢t

ONDAS ELECTRICAS
AIRE FRIO BN RER

3
B

El factor determinante en la calidad organoléptica del producto congelado es el tamano de los cristales
que se forman al pasar del estado fresco al congelado.

El fundamento de nuestra tecnologia se basa en la ordenacion de las moléculas de agua durante
el proceso de congelacion.

Mediante la tecnologia PROTON ® el producto se congela mientras un campo magnético estatico y una
onda eléctrica se irradian en una direccion predeterminada.

Al congelar, se disponen las moléculas de agua en una direccidon constante y se ordenan de manera
uniforme a intervalos predeterminados debido al campo magnético estatico unidireccional e uniforme.
Dichas moléculas, que tienen una fluctuacién constante gracias a la onda eléctrica, se disponen en
condiciones casi constantes haciendo que la cristalizaciébn suceda de manera uniforme (interior y
exterior) en todo el producto, alineando las moléculas de agua manteniendo su estructura lineal y
evitando la expansion del volumen de cristales de hielo, inhibiendo tanto el cambio en el volumen de
humedad como la destruccion de las células que contienen esa humedad en el momento de la
descongelacion debido a las pérdidas por goteo.



PROCESO DE CONGELACION

(PASO DEL ESTADO FRESCO AL CONGELADO)

—
® Q CONTENIDO
e Up MR
LML | EN AGUA
«? @6 @ . X del alimento
=00 / CELULAS DEL ALIMENTO
Sko? ‘ CONGELACION
l ’ MAGNETICA PROTON
CONGELACION | _ Il a
TRADICIONAL P | ‘camara o
CONGELACION

El agua libre se congela

produciendo cristales de DD .:‘

hielo que crecen de

El producto se congela
mientras un campo
magnético estatico y una

forma ir:vefdsadao:a onda electromagnética se
:oﬁzel??ciéﬁ g::gzgr?:i::gad"ecc'on
T mayor tamano) CONGELACION

o = ONDAS
: ELECTROMAGNETICAS

CAMPO
MAGNETICO

LOS CRISTALES se EXPANDEN

cuando el AGUA (liquido)
SE CONVIERTE en HIELO (sé6lido),

provocando ROTURA CELULAR

ORDENACION de las MOLECULAS de AGUA
EVITANDO la EXPANSION del VOLUMEN de los CRISTALES
de hielo al congelar (NANOCRISTALES)

Al congelar se alinean
las moléculas de agua
manteniendo su
estructura lineal e

0\0 glgLleuLig . DESCONGELACION

impidiendo el
crecimiento de los
cristales que provocan
® o 0o o 40
H20 ;o’ 0 ESTRUCTURA|| PROPIEDADES
o o %% o 40 g ‘ CELULAR ||ORGANOLEPTICAS
w© w0 “,o 120 ORIGINAL INTACTAS

Se MANIFIESTA en forma de EXUDADOS (GOTEO)
y provoca CAMBIOS en la ESTRUCTURA CELULAR
(CAMBIOS EN LA TEXTURA, COLOR, SABOR,...) y
PERDIDA de NUTRIENTES y de OTROS
COMPONENTES del alimento

MANTIENE la ESTRUCTURA CELULAR ORIGINAL
(puede volver a congelarse) y PRESERVA INTACTAS TODAS
las PROPIEDADES ORGANOLEPTICAS ORIGINALES
del alimento (COLOR, TEXTURA,SABOR,..)



CARACTERISTICAS PROTON
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' ‘FREEZE 70k VR SRCRl |

SYSTEMS

CONGELA

TODA ClL ASE
DE ALIMENTOS

PESCADO, CARNE, VERDURAS

PAN, PASTEE@CWCJSQS, PLATOS

SIN EXUDADOS ﬁLIQUIDOS)
Y SIN CAMBIOS AL

DESCONGELAR
de COLOR, TEXTURA,SABOR

CONSERVA LA
ESTRUCTURA
CELULAR

SIN.DANOS
SIN ROTURA CELULAR

CONTROLA

LA FORMACION Y

TAMANO DE LOS

CRISTALES DE
AGUA

GRACIAS
A LOS CAMPOS

ELECTRO
MAGNETICOS

B CONGELACION UNIFORME
Th INTERIOR Y EXTERIOR
CONGELACION DELICADAY
NO AGRESIVA
COMO EL NITROGENO
MIT

Conserva todas las

CUALIDADES

ORGANOLEPTICAS originales
SABOR, COLOR, TEXTURA

. (3 >% ELIMINA BACTERIAS,
MAYOR RAPIDEZ Y MANTIENE INTACTOS MICRORGANISMOS,

MEJOR CALIDAD VALORES PATOGENOS Y
QUE EL ABATIDOR NUTRICIONALES ANISAKIS

] T i". P y
© Culinary Institute i PIDA GITA - RESTAURANTES SIN COCINA
of Barcelona Sl roton
Cooking Tomorrow proton@innovafish.com +DINING

Tel. +34 627 925 103

ULTIMA e TECNOLOGIA
GENERACION DE % i O VALIDA PARA
CONGELADORES - MICHELIN \ CONGELAR
eN JAPON orren D J SUSHI

—

Bﬁﬁ%ﬁéER RECOMENDADA POR EL MINISTERIO DE INDUSTRIA DE JAPON CONGELACION MOVIL e

® 6 #E K A 1 We make future fresh ‘ PROTON CAR

B . Ministry of Economy, y -~
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CONGELACION MATERIAS PRIMAS

PRODUCTOS DEL MAR SUSHI

CONGELACION

MATERIAS PRIMAS HELADOS.
CRUDAS Y PROCESADAS PV

CARNICOS

PANADERIA,
PASTELERIAY
BOLLERIA

VEGETALES Y
FRUTAS

CONGELACION MATERIAS PRIMAS

CONGELACION ENVASADOS EN MAP

.




GAMA DE CONGELADORES PROTON & REBORN
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roton

AGNETIC FREEZER
We make future fresh.
PF-15 CAPACITY CYCLE 30 kg. CAPACITY CYCLE 60 kg. CAPACITY CYCLE 150 kg.
SIZE 1660Wx 1205Dx 1830H SIZE 2440Wx 1250Dx2050H SIZE 3400Wx1904Dx2320H
CAPACITY.GYOLE 15K0, WEIGHT 750 Kg. WEIGHT 1.200 Kg. WEIGHT 3.900 Kg.

PF-3 (HOIHOI)

CAPACITY CYCLE 3 kg.

SIZE 900Wx750Dx 1850H
WEIGHT 250 Kg.

TEMPERATURE air blast -25°C
CAPACITY 300L

TRAYS NUMBE 4

TRAYS DIM. 542W x 330D x 250H

SIZE 1200Wx870Dx1700H
WEIGHT 450 Kg
TEMPERATURE air blast -35/-38°C

TRAYS DIM. 600 x 400 x 20

TEMPERATURE air blast -35/-38°C
CAPACITY 8 trays x 1 room

TEMPERATURE air blast -35/-38°C
CAPACITY 8 trays x 2 room

CAPACITY 5 trays x 1100 TRAYS NUMBER 8 TRAYS NUMBER 16 TRAYS NUMBER 32
TRAYS NUMBER 5 TRAYS DIM. 600 x 400 x 20H TRAYS DIM. 600 x 400 x 20H TRAYS DIM. 600 x 600 x 20H
EXTERNAL CONDENSIG UNIT EXTERNAL CONDENSIG UNIT EXTERNAL CONDENSIG UNIT

TEMPERATURE air blast -35/-38°C
CAPACITY 8 trays x 4 room

TU-300

CAPACITY CYCLE 300 Kg.

SIZE Made-to-order. (Speed of the R E B O R N
conveyor belt can be customized) SIZE Made-to-order

BELT CONVEYOR SIZE 1400x9400 CAPACITY Expandable until 300 Kg.
MAIN BODY WEIGHT 12.000 kg TEMPERATURE air blast-30/-35°C
INSIDE TEMPERATURE SETTING CONFIGURATION 3 stages

air blast system -35/-38°C CONFIGURATION

EXTERNAL CONDENSIG UNIT

Nominal 77 KG./1 loading cart

40 Kg. (10 trays)

60 Kg. (15 trays)

TRAYS DIMENSION 600Wx600Dx350H
EXTERNAL CONDENSIG UNIT

TU-500

CAPACITY CYCLE 500 Kg.

TU-150

CAPACITY CYCLE 150 Kg.

SIZE Made-to-order. (Speed of the
conveyor belt can be customized)
BELT CONVEYOR SIZE 1400x13900
MAIN BODY WEIGHT

INSIDE TEMPERATURE SETTING
air blast system -35/-38°C
EXTERNAL CONDENSIG UNIT

SIZE Made-to-order. (Speed of the
conveyor belt can be customized)

BELT CONVEYOR SIZE 1.200Wx3.000L
MAIN BODY WEIGHT 4.000 kg

INSIDE TEMPERATURE SETTING

air blast system -35/-38°C

EXTERNAL CONDENSIG UNIT
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WANDO ABALONE CO., LTD.,

NINBEN1

HANKYUDELICA-I

KOBE.COOP.OR.JP

KYOKUYO

KYOKUYO MARCHE
KYOKUYO

KYOKUYO SEA MARCHE

KYOKUYO shokuhin

SAMASA SUISAN CO. LTD

| OKI-KATSUGYO

- HATAYAMA FISH

PROCESSING
OSAKANALINK

SUZUTOMI CO. LTD

TSUKUI UOICHIBA CO., LTD.

YAMAKO PACIFIC
HOKUCHIN CO., LTD.
SHINUOEI

TAKUSUI-GROUP

FUNABIKI.

SEALIFE-HAMADA

AOMORIKAISAN

YAMAKO PACIFIC (BRUNEI)
SDN BHD.

EUROPE

http://yorikisuisan.co.jp/
company_A_En.html

http://www.wakoreaglobal.com/frozen-

abalone/?ckattempt=1

http://www.ninben1.com/CCP023.html

http://hankyudelica-i.co.jp/safety

https://www.kobe.coop.or.jp/

https://www.kyokuyo.co.jp/home

search/index.html

https://www.marche.kyokuyo.co.jp
shop/default.aspx

https://www.seamarche.jp/totable.html

https://kyokuyo-shokuhin.co.jp,
shiogama.html

https://www.samasa.co.j roduct

#freeze

https://www.oki-katsugyo.jp/
%ES5%95%86%ES%I3 %8I %EC%NAL%
%ES5%86%85/%E3%83%97 HE3NE3I%A
D%E3%83%88%E3%83%B3%ES%87%
D%E7%B5%90%ES5%95%86%ES%
%81/

http://h m isan.com
factory.html
http://www.osakanalink.co.jp/
index_proton.html

https://suzutomi.co.j

http://www.tsukiji-uoichiba.co.jp/en/
business_guide/index_03.html
http://www.yamak ific.com
facilities

http://www.hokuchin.co.jp/

http://www.shinuoei.co.jp/
18proton.html

http://takusui-group.com

https://funabiki.info

http://sealife-hamada.net/
2017/07/21/%E3%83%97 BE3%83%A
D%E3%83%88%E3%83%B3INES%87%
8D%ET7%B5%90%EGCHAQNIFHET %A8%
BCYES5%83%8D%EF%BC%81%EF%BC%
1%EF%BD%IEBEGCKBS%ICKET%94%
BO%EG%B8%AF%HE3%81 UAEBES%8EI%
A3%ES%85%88%NE3%82%AANE3%82%
AB%EF%BD%9E

http://www.aomorikaisan.co.j
factory.html
https://thescoop.co/2018/04/18
runei-joint-venture- -sights-on-

tuna/

JAPAN

JAPAN

JAPAN

JAPAN

JAPAN

JAPAN

JAPAN

JAPAN

JAPAN

JAPAN

JAPAN

JAPAN

JAPAN

JAPAN

JAPAN

JAPAN

JAPAN

JAPAN

JAPAN

JAPAN

JAPAN

JAPAN

BRUNEI

SEA PRODUCTS

SEA PRODUCTS
ABALONE
SEA PRODUCTS
small fish
shirasu
SEA PRODUCTS
Big Fish
Company
SEA PRODUCTS
Big Fish
Company
SEA PRODUCTS
Big Fish
Company
SEA PRODUCTS
Big Fish
Company
SEA PRODUCTS
Big Fish
Company
SEA PRODUCTS
Big Fish
Company
SEA PRODUCTS
Big Fish
Company

SEA PRODUCTS
Big Squid
factory

SEA PRODUCTS
FISH
SEA PRODUCTS
Fish
SEA PRODUCTS
FISH
SEA PRODUCTS
FISH
SEA PRODUCTS
Fish
SEA PRODUCTS
Fish Product
SEA PRODUCTS
Fish Shop
SEA PRODUCTS
Japanese
Shrimp
SEA PRODUCTS
Oyster

SEA PRODUCTS
Squid and Fish
Factory

SEA PRODUCTS
Tuna and
Salmon Factory

SEA PRODUCTS
Tuna

EJE

EJE

OK

OK

OK

EJE

oK

OK

EJE

OK

EJE

OK

OK

oK

OK

OK

OK
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Frozen Octpus Slice Manufacturing process

BEAN N FaaIn

. MRLSOREANE | RRL Yy Y * ATEREMEA - b W
. RN R (B) W (o « BEAOER. BETH

o W R + CARR ARETEOMTNE

uaw FoamIw

o WL W, e, + BUAORANY - HRAVE

¢ BOES. RAOANORLARIN * BAL LR, METORENE

¢« BRANER. AREFTORREE ¢ M- ABORIN. HARRORH

08
@ NKREBAZ [ "+ DRI LR

i 18 SR HUADRMN QaA wams

Yreary>7ane

necawenzenca reatacs
IDEBACIANR. (SLNERY AVIVERN B7TEANEIER 103 ineens. o Sranriveare, 410
vws — Siarmasmant
: ol -
. ‘ -
“ae Tt T
ot w i
Aa P8 SURAA T80 T re) 2@ .
=4 "
mes
TR - wanee "
Tiie otn .
aitaes “ . .
.
‘ "
tarasinte o " .
" wilea

ERxT Nne PN

O M I 4 e B0 e 2 i

T/00FHETRTHRELR
£37025.53
ZEROBIRE =17 1

>v

19.67 23.67

BRCRIRSRY). #oFN- BERERL,
FrF N~ =W

FOr/BERETTOIECHAL S,

revreyd
ate

REng waEawm oed

-------




L LT el

W seF‘

O A IS A K e e

»3 " e

Ja 0yl

Jeuot ¥
mnﬁ!‘“ﬂa ’

.' ’ o
AR .f,.,‘,a-s-:
2 . :
5>
" Ve
f

J*JW(EE)
S00W 6%

" “! ’ ‘x‘ “‘

2
A %
z3
zx
#
5




7

; ,"A-wfr-." 5
MR ’
B " )%

. \‘ N »

‘Ja) R DMy THE BRI
AT 115 0B % B DS ST

®
o4

= HEFRIVOMBO s

<v
Cv
= e

<
&
| B
=

.

IS oy

S

=
-
=60
S oo

<
=




i
. ',..ai-zzua e

'1‘":“”
< B >
Qi "

o

- '\ . !x u“\:*w’;" ” ‘: . : ’
- - N - ‘Aﬁ = .
CIthEs! RENA sy D] SREABDU LS EOES 1)

REROR A gasor) 77, BRI R H TN T EEKE
i, L :

nE

PO 70 R 100 10g) 64
B2 5 (AL 0grhiS)

ERSOUDRN L ARNTIE=EH AE—,
BhETHNRT7E£270 b BRLE
REEEOOSTORY R PHFOESE

(KELST ‘/ALSAEY H)
HBRESHICANALS

¥120g, BILST 16 $AB0g
70 RETERDRFIEHUAS: TARELST) X
RATHMOBHEBR. XEGETHTEFL2LYPDS
B FEBIFLSY ). ERFLSTEDLFLE TLSTFLY
LETFLERKFLIETZRELE T5YHA DRX(SX
v b TT

PYE (CRERA 400 £RX17-5071 BAK
ol 0 ¢5FNLRERERORESREY)

......

EABOBIRNT Y - DLAOFROENRAMD A
N. MAZZDQUARAY. REMAMORDUIAS
LLE L

(BFSEEZRNEE - 7Oy b PR
BEASUBEXFAEEETRARARE 4 T

(RBMERDRE)
#HASHFEMN

MICLTS, BRETHETIEET - : N B AN T K\
ATHEFLLERORITT - ~ 3 9 3 NIDwA
ABADRRER < 70 F2HE > y \

EBLEEOEFICHALELE

BRZaFHBIC. RBULVERRIIENDE/Z LA, Uy TBR-BEOE-ISOE-REDS et




@ SRR s2n "+ EDEK LV R 2

- ] BRANEH LHADRR QaA HAEE HREt

@Hﬂé‘d.ﬁﬂ[.ﬂ o A

e v vV & avw T — e

HAOKBLOREL LY R HEEORSR
DAL FAHIE, F o TaRIAORS LD
LTLED,

[o BEEELT IS
Ak 3
BOTRR - CLEOE H(EE WER)

B X28 U TR

Y PEEC L BN s.us-mr BASEROLUOCATY, HIMDA W‘_\‘(
AUNADLTiLnAIY R A L ‘

SULRDG AW,

o ﬁg —_ ) 2 ‘».. »--..‘.:-. --V-A

RENDRBOEEZ L A-EBECLHBRNEO F303— | LEETHE | BE #EY BR)
T AEED DT IAGES & 72D R 1 b DR Bgpxmor -
FELBEODLERATLE- T, I Ll b0l ’»‘.a’(»“‘ el b a3 ’ & «

FATRIZENELE, T T

SR CREASWED R

L RIDFY 5T .liﬁ‘.‘r* s L,
ai #*

NEDHBE, ESELL
> L

‘t)\ll‘-?"ﬁr

— 7 SR —

WEDRCESHITHNHY T PO LRSS
RIRHEC, BB SRMRBIZEMT a4, SEF
BAOX 22000 0T 2 Lk,

WAL MORAIT LY RS X R R,

WHAHTY, ATARRISSRAE L > X2

m;m;«w FRETLNNAL L
REsh, AU~CRESTRELS 21
SRESGAELTY A, S0k KT

— BHRROF —
ZEIIC & o TR RO MR L 2, RO 6 7
2 bR E HECAT D s BROTMERER T
UAR<F 15 ZAr-4 dieterd AU URF e 2 cTE ) - £ AR
FSRMERRT, AVBHLAVAFE CREELEIZVIE
BEBL D, SRLAHNNELA[HTEY I+ L, ek
BMOONK - WrEIOHREEET,

FINL KA -FRBEALAY c2Ah
1 LARUSHEMRFIITRANS GRS
ST, REFDUENMLIRSGTO b 2 QIR
nm «.\n CBREL G CNERIBSS Y

MR 1R OGRE Bu)

LMY shn N

anw‘nl"“&rf"(fb TOhR
u ny- :‘I;Illﬂn‘“
."'r«"fiL ®hiL

TFaRTHR
* AVOSOBR/AME : BES vy I » ETIREMBIL- S, RECONT
5.Heating o KEN CREK (8) | ER (BE) « KIKORSE, BETR
RO : B « RN, FEAETOBIRR

10.Freeze

FHRIE
o B0k, DISH. BT, + BRAOBENE  G2S=N
¢ REES. RALSOREERNR * BEGLFER. RETORIWR
¢ BIREAR, FRETTORINR » FUR—NGOEIR. LER DR

12 Metal detection

11.Vacuum package
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PROTON FRESH NETWORK
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PROTON EUROPE SL
www.proton-europe.com
NARA -OKINAWA (JAPAN)

BARCELONA (SPAIN)

T: +34 627 925 103
proton@innovafish.com


http://www.proton-europe.com
http://www.proton-europe.com
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